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INFOLETTRE DU 20 AU 22 FEVRIER
K'di Fermier
Magasin de producteurs
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<, Les commandes de lapins sont ouvertes !

Prepares par Frangoise Bertrand, de 'EARL de la Guichetterie, ses
lapins sont proposés sur commande :

e Lapin entier découpée

e Lapin entier non decoupée

7 Arécupérer en magasin le vendredi 6 mars.

A commander avant le 1er mars
N'hésitez pas a passer commande en magasin !




Francoise Bertrand - EARL de la
Guichetterie

Eleveuse de lapins -
La Chapelle Blanche Saint-Martin (37)

.................. 18,10€ / kg

+ EMINCE...ouiiiieeccees 26,80€ / kg
CF Filetiiieeeeeeee s 25,70€ / kg

_ + Gigolettes.......ooeeveiiennne, 15,50€ / kg
+ FOIC.vvieerereeeeeeeeeee e, 15,30€ / kg
............................... 18,40€ / kg

LIVRAISON
LE VENDREDI 6 MARS
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¢« Deux colis de porc local, pensés pour
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Proposés par Stéphane Gérard - GAEC Varennes Epine, a
Champigny-sur-Veude (37), ces deux colis de porc local ont été
congus pour sadapter a vos besoins et a vos envies.

v/ 2 colis au choix

v/ 6 kg par colis
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. des incontournables a partager.
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~  V/ Porc local et de qualité

' Le colis Classique - 72 €
Rotis, boudins noirs, rillette, etc...
< Le colis Anti-gaspi - 59 €
allier plaisir et engagement.
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Stéphane Gérard -
GAEC Varenne Epine
Champigny-sur-Veude (37)
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disponibilités du magasin, avec des
produits a dates courtes issus des
invendus.

AN Co'is anti-gaspi - 6 KG 59€
Composition variable selon les

4 boudins noirs
1 tranche de paté de campagne
1 tranche de paté de téte

2tz \envinen 2" kg) Réservez votre colis
4o .

cote; . 1 semaine en avance!
4 Saucisses (environ 300 g)

Sauté de porc (environ 500 g)
Escalope (environ 500g)
Chair (environ 2*%250 g)

1 rillette fraiche
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33 Route de Tours © 02 479522 47
37120 CHAVEIGNES © kdifermier@gmail.com.




Stéphane GAEC Varenne-Epine

GERARD 'C*fr\_:_}:.F« Champigny-sur-
Eleveur de porcs -y Veude (37)
di Fermier
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Nos colis de beoeuf, nos colis de volailles ainsi que nos sacs de
pommes de terre de 10 kg sont disponibles a la commande toute
lannée.



Pour toute demande de renseignements, n'hésitez pas a nous
contacter:

EC par mail : kdifermier@gmail.com

? directement en magasin

€. par téléphone : 02 47 95 83 47

<+ Nous vous conseillons de passer commande une semaine a
l'avance afin de garantir la disponibilite.

Retour en images sur notre animation

+

spéciale Saint-Valentin

Vendredi dernier, vous avez été trés nombreux a venir rencontrer
Margot Brunet et découvrir ses magnifiques créations ! =

Bouquets de fleurs fraiches, fleurs séchées, couronnes murales..
Vous nous avez presque tout dévalisé ! €

Un immense merci pour votre presence, votre enthousiasme et votre
fidélite ! Ca fait chaud au cceur de voir autant de clients repartir avec
un bouquet plein damour @’

Chez Capucine et Marguerite, chaque fleur est cultivée avec passion :
semeée, choyée et cueillie a la main, dans le respect des saisons

Merci encore pour cette belle journée
On vous prépare déja de nouvelles surprises en magasin.. ¢«



https://www.google.com/search?q=k%27di+fermier&rlz=1C1CHBF_frFR906FR906&oq=k%27di+fermier&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyDQgBEC4YrwEYxwEYgAQyBwgCEAAYgAQyCAgDEAAYFhgeMggIBBAAGBYYHjIICAUQABgWGB4yBggGEEUYPdIBCDE3MjNqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8&zx=1771339064210&no_sw_cr=1#

PRODUCTEUR




- Mini bouguets de fleurs séches ~~
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| kefir & kombucha!

. Vous connaissez déja les boissons de THE KEFIR & KOMBUCHA

COMPAGNIE.. et bonne nouvelle : de nouveaux gouts viennent
d'arriver en magasin !

Retrouvez leurs boissons fermentees au kéfir et au kombucha,
toujours disponibles en formats 1L et 33cl en magasin.

Fraiches, pétillantes et pleines de caractere, elles ont ete testees et
approuvees par léquipe Kdi Fermier !

"~ Le coup de cceur de votre chargée de communication : le

kombucha a l'hibiscus, aux notes florales et delicatement acidulees
!

. Au total, 10 saveurs vous attendent en magasin.
A vous de venir découvrir les nouveautés et trouver votre préférée
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Ce week-end, venez rencontrer en magasin Lisa Piqueux, alternante
commerciale chez O3 Agri, et laissez-vous tenter par ses délicieuses
boules fourrées au miel lors dune dégustation exclusive ! @

Profitez-en egalement pour (re)decouvrir les autres produits de la
gamme déja disponibles en rayon : bonbons au miel, pastilles au



miel et bien d'autres douceurs a savourer.

7 Rendez-vous ce vendredi de gh a 12h pour un moment
gourmand et convivial. Une belle occasion de gouter, dechanger et
de repartir avec vos produits préférés | <

Nous vous attendons hombreux pour cette pause sucrée pleine
de saveurs ! &
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‘ 03 AGRI

Alternante Commerciale

Chez O3 Agri comme dans 'ensemble du groupe
03, l'inclusion des personnes en situation de
handicap reste l'enjeu premier. Notre entreprise
adaptée développe des activités et des métiers
adaptés a chacun de nos collaborateurs. Cela
facilite ainsi l'acces a 'emploi afin de permettre a
des travailleurs en situation de handicap d'accéder
a un emploi de gualité.

Les entreprises adaptées doivent au minimum avoir
55 % de leur effectif en situation de handicap, la ol
nous sommes a pres de 70% dans le groupe O3.

Recemment, nous avons eu le plaisir daccueillir au magasin nos
apporteurs (producteurs partenaires non associées salaries) autour



—  Plus de 30 personnes etaient reunies pour ce beau moment

- ensemble de futures animations a vous proposer en magasin.

g

d'un repas convivial organise par léquipe du Kdi Fermier.

RS

déchange. Loccasion de revenir sur la création du magasin, de
repreciser le role de chagque membre de lequipe et de discuter

l

g e

Nous souhaitons remercier chaleureusement tous les apporteurs

| présents pour leur participation et leur bonne humeur ¢ . Et une

pensee egalement a celles et ceux qui N'ont pas pu se deplacer
cette fois-ci.

Grace a eux, hous continuons chaque jour a vous proposer des
. produits locaux de qualité ©
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Ludmilla

Chargee des ventes /

communication
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CONTACTS

K'DI FERMIER G @ @

33 route de Tours
37120 CHAVEIGNES

Tel: 02 47 95 83 47
kdifermier@gmail.com

www.kdifermier.fr



http://kdifermier.fr/
https://www.facebook.com/Kdi.Fermier
https://www.facebook.com/Kdi.Fermier
https://www.instagram.com/kdifermier/
https://www.instagram.com/kdifermier/
http://www.linkedin.com/company/kdifermier
http://www.linkedin.com/company/kdifermier

